
 
 

 

Albführer Menü 
 

 

Amuse-Gueule 

 

*** 

 

Wildkräutersalat  

Balsamico-Dressing | Scamorza im Strudelteig 

Hausgebeiztes Lachs-Tartar | Limetten-Gel 

Zitronenknusper 

 

*** 

 

Spargelcremesuppe 

Crème Fraîche | Ragout vom weißen und grünen Spargel | Kräuter-Öl  

 

*** 

 

Kabeljau-Filet 

unter der Blaubeer-Senf-Kruste  

Venere | grüner Spargel 

 

*** 

 

Sorbet von der Yuzu-Zitrone 

Vollmayer Winzersekt 

 

*** 

 

24 Std. Sous Vide gegarte Rinderschulter 

Morchelrahm-Sauce 

Getrüffeltes Kartoffel-Püree | Vanille-Möhren 

 

*** 

 

Erdbeer-Mousse 

 Schokoladen-Glasur | Crumble 

Weißer Schoko-Sponge | Erdbeer-Gel 

 

 

109,- €  

Ab zwei Personen 99,- €  


