HOFGUT ALBFUHREN

Vorspeisen

Barlauch-Rahmsuppe
Flusskrebs
Créme Fraiche | Barlauch-Ol
11,50 €

Tomaten Consommé
eigenes Ragout
Basilikum-Ol
11,- €

Tartar von der Gelbflossenmakrele
Karotte | Soja | Tomate
Pinienkerne | Senf | Cashew | Limetten-Emulsion
20,50 €

Vitello Tonnato
Avocado Tartar | Rucola | Kapern
Gehobelter Parmesan | schwarze Walnuss
18,50 €

Gratinierter Ziegenkase
Feigensenf | Feldsalat | Apfel-Johannisbeer-Chutney
Brot Chip
18,- €



HOFGUT ALBFUHREN

Hauptgang

Burger vom Albfuhrer Wild
3 Dips | Bacon | Romanasalat
Gurke | Tomate | Schalotten-Marmelade
Sukartoffel Pommes Frites
26,50 €

Rinderfilet von der deutschen Farse
Demi-Glace | Truffel Nudeln | Gemiisebouquet
58,- €

Truffelnudeln
Pilzschaum | Confierte Tomaten
Albfihrer Eigelb
41,- €

Fisch nach Tageseinkauf
Weissweinschaum | Venere | Sesamspinat
46,- €

Trio vom Albfihrer Wild
Sika Braten | Wildschwein Gulasch | Reh-Riicken
Sauerkirsch-Sauce
Kartoffelflan | Spitzkohl mit Preiselbeer-Chutney
51,-€

Duo vom Kalbstafelspitz und Ochsenbéackchen
Portweinsauce | Getriffelter Kartoffelstampf
Wilder Mandel-Bimi
44.- €

Confierte Landentenkeule in Ponzu-Jus
Kirbis-Miso Plree | gebratener Rosenkohl
39,50 €



HOFGUT ALBFUHREN

Dessert

Affogato
7,00 €

Muscovado Creme Brlée
Gebrannte Ananas | Pistazien-Crunch | Rum-Rosineneis
14,50 €

Williamsbirne
Créme Patti
Himbeer Crumble | Amaretto-Eis
15,00 €

Kaésevariation
Feigensenf | Orangensenf | Quittensenf
Trauben
Klein 14,- €
Gross 22,- €
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